
 

 
 

Speisekarte 16:30 – 22:00 Uhr 

 

Vorspeisen I Suppen I Salate 
Zitronengrass-Kokos-Suppe (vegan)                  9,50 EUR                                                         

 -mit Hühnchen Spieß       13,00 EUR 
 
Sylter Hafen Bouillabaisse       18,00 EUR 
Knoblauchcrostini I Rouille      
 
Ziegenkäse gratiniert        17,00 EUR 
Rote Beete Carpaccio I Trüffel-Limonen Vinaigrette 
 
Beilagensalat (vegan)          8,50 EUR 
 
Ceaser Salat         
Parmesan I Croutons     als Vorspeise  13,50 EUR
 -pur          18,00 EUR 
 -mit Huhn         24,00 EUR 
 -mit Garnelen         27,00 EUR 
 
 
 

Pasta I Reis I Vegan 
 
Indisches Curry (vegan)        21,00 EUR 
Chili Gemüse I Basmati Reis        
   - mit Hühnchen      26,00 EUR 
   - mit Garnele       29,00 EUR 
   - mit Tofu       26,00 EUR 
 
Curry-Orangen-Quinoa (vegan)       27,00 EUR                                 
Tofu I Pak Choi I Petersilienwurzel Creme I Cashew-Kerne  
 
Getrüffelte Spaghetti                 28,00 EUR 
Parmesan I junger Spinat ITrüffel        
 -mit Rinderfilet        38,00 EUR 
 
 
 



 

 
 
 
 
Fleisch 
 
Cordon Bleu           29,50 EUR 
Erdnuss-Kartoffelstampf I Vanillekarotten 
 
Kalbsrückensteak 350g         36,00 EUR 
Pimientos de Padron I Kanarische Kartoffeln I Guacamole     
 

 
Frikadellen vom Jungbullen        24,50 EUR 
Weißwurzelcreme I Wildkräuter I Rosmarinjus  
 
 

Fisch  
 
Skrei (Winterkabeljau) vom Grill        32,00 EUR 
Junger Spinat I Knusper-Kartoffelstampf I Pommery Senfschaum 
 
Sylter Hafen Bouillabaisse als Hauptgang     29,00 EUR 
Knoblauchcrostini I Rouille 
 
Riesengarnelen          32,00 EUR 
Perlgraupenrisotto I Kaiserschoten I Safranschaum 
 

 
Süßes I Käse          
 
Vahlrona Mousse          16,00 EUR 
Amarena Kirschen I Macadamiaeis 
 
Tonka-Bohnen Crème Brûlée        11,50 EUR 
Erdbeer-Minz-Sorbet 
 
Variation vom hausgemachten Sorbet       12,00 EUR 
Dreierlei Sorbets  
 
Eine Nocke Sorbet                       4,50 EUR 
 
 


